
BODAS 

HOTEL IMPERIAL DE VALLADOLID

 Temporada 2024-2025
CALLE PESO, 4 47001 VALLADOLID. TELEF: 983330300
EMAIL: RECEPCION@HIMPERIAL.COM



Os agradecemos que hayáis confiado en nosotros como copartícipes de

vuestra boda. Nos comprometemos a contribuir con todo lo que podamos

poner de nuestra parte, para hacer este día tan especial para vosotros, más

feliz e inolvidable.

Nuestro restaurante “Casa de los Gallo”, cuenta con un marco incomparable

dentro de una Casa Palacio del siglo XVI, y una prolongada experiencia en la

celebración de bodas y todo tipo de eventos.

Os proponemos la opción para que vosotros mismos elaboréis el 

menú que más se adapte a vuestro gusto, con una selección de entrantes,

pescados, y carnes.

Os proponemos un modelo para que os hagáis una idea de cómo quedaría el

menú cerrado.  Nuestros platos incluyen decoración floral y minutas

personalizadas n las mesas. 

Os ayudamos a elaborar el montaje de mesas y listados de invitados

Si deseáis contratar servicio de animación o de mesa de chuches y demás 

estaremos encantados de facilitaros los contactos de las empresas con las

que trabajamos.



Tabla de Jamón Ibérico

Chupito de Gazpacho/ Crema de Perdiz

Cucharita de Salpicón de Marisco

Brocheta de Cecina y Queso Curado al Pimentón

Piruleta Crujiente de Langostino

Croquetas Cremosas de Cecina y Jamón

Daditos de Queso Frito con Mermelada de Arándanos

                                              12€ Por Persona

Bebidas: Vino blanco, Vino Tinto, cerveza y refrescos

Duración aproximada:  45 minutos.

Coctel de
Bienvenida



Caldereta de Bogavante al Estilo Mahón  .............................................................. 22€

Ensalada de Langostinos con Guacamole de Piña ................................... 20€

 Pastel Templado de Boletus con Crema de Mousse de Pato ........ 18€

Langostinos Flambeados al Rio Viejo ......................................................................... 20€

Entrantes



NuestrosPescados
Suprema de Merluza al Horno con Salsa de Vieiras................................................................................ 22€

Medallón de Rape Empiñonado   ....................................................................................................................................... 26€

Corvina Asada con Salteado de Patata Encebollada y Salsa de Ajo Pescador ....... 22€

Taco de Rdaballo sobre Panaderas y Salsa Orío  .................................................................................... 26€



Nuestras Carnes

.Lechazo Churro Asado con Ensalada de la Huerta    .............................................................. 26€

Solomillo de Ternera a la Parrilla con Verduras  Asadas y SAlsa de Champiñones a la

Pimienta   ........................................................................................................................................................................................... 27€

Magret de Pato con Salsa de Oporto y Verduritas Asadas  ............................................... 27€

Medallones de Solomillo Ibérico con Salsa de Queso y Patata a las Finas

      Hiervas  ................................................................................................................................................................................................ 19€



SORBETES

Sorbete de Limón al Mar de Cava.............   

6€

Sorbete de Mandarina Soller al

Vodka..........  6€

Sorbete de Manzana Verde....  6€

Sorbete de Mojito al Ron .........  6€

BODEGA 1 - - - 1 2€

Verdejo Azoe  D.O Rueda

Tinto  Condominio D.O. Ribera

del Duero

Vino espumoso Crisol D.O

Rueda

Café y Licores.

BODEGA 2 - - - 1 8€

Verdejo Oro de Castilla          

D.O Rueda

Tinto Pinna Fidelis D.O. Ribera

del Duero

Vino espumoso Crisol D.O

Rueda

Café y Licores

TARTAS  CON TUL IPA
DE  HELADO . . .   1 0€

Aniversario Maro Valles

3 gustos de Maro Vallés

Milhojas de Hojaldre de Maro

Vallés

Tarta Piamonte Maro Vallés



MENÚ INFANT IL

Entremeses Variados  (selección

de Ibéricos, croquetas caseras y

calamares)

 Chuletillas de Lechazo/

Brocheta de Solomillo de

ternera con Patatas.

Tarta con Helado           38€

                                    

BA ILE

DJ durante 2 horas ........   350€ 

Hora Adicional  .........   150€ 

BARRA L IBRE

2 Horas.    ................. 20€/  persona

Hora Adicional........10€/ persona

Ticket por copa.......7€

Ticket Refresco.......2,50€



Os invitaremos a degustar gratuitamente el menú elegido hasta quince días

antes de la celebración, en una comida o cena a la que podréis asistir hasta

seis personas. (Mínimo 80 comensales)

Les regalamos la Suite Nupcial para ese día y ofrecemos precios especiales

para los invitados que quieran alojarse con nosotros.

A la firma del contrato, se entregarán 600€. En concepto de  reserva del

salón, que se descontarán al liquidar la totalidad del evento a la finalización

del mismo.

La elección de menú será mínimo dentro de los 15 días anteriores a la

celebración. El número final de comensales se informará 72 horas antes del

evento. Y facturaremos el número de personas asistentes, con un  margen

de error del 5%  contratado.



recepción @himperial.com

Hotel Imperial

Calle Peso, 4  47001 Valladolid

983 330300

Para recibir más información ponganse en

contacto con nosotros en:


